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InforSystem Programacion y Aplicaciones, S.L.

Grill Eléctrico Tristar GR-2650/ 700W/ Tamaño
225*140mm
Ref.: TRIS-PAE-GRILL GR-2650     P/N: GR-2650

Detalle del producto

La parrilla de contacto Tristar GR-2650 es perfecta para preparar sándwiches al grill, paninis, carne, pescado y verduras. La parrilla

se  ajusta automáticamente a la altura del producto gracias a la tapa  flotante, para que pueda preparar todos los tipos de productos

en la  parrilla. El recubrimiento antiadherente garantiza que no tiene que  utilizar aceite y que puede limpiar la parrilla con facilidad

tras el  uso.

 Parrilla integral Puede preparar las comidas más deliciosas con la parrilla de contacto  Tristar. Es perfecta para preparar paninis y

sándwiches al grill y  también para preparar a la parrilla carne, pescado o verduras. La  parrilla de contacto Tristar incluye una tapa

flotante que le permite  usarla para todo tipo de productos. Los productos se cocinarán de manera  uniforme y los productos más

gruesos no se aplanarán.

 Práctico de usar La parrilla de contacto resulta muy práctica de usar gracias a las  útiles funciones adicionales. El asa integrada

facilita el movimiento o  la apertura de la parrilla. La parrilla incluye un bloqueo y la luz  indicadora le permite comprobar de un vistazo

si la parrilla ha  alcanzado la temperatura correcta. Además la parrilla cuenta con una  base antiadherente para garantizar que la

parrilla permanece estable en  la encimera.

 Fácil de limpiar La parrilla de contacto GR-2650 cuenta con un recubrimiento  antiadherente de alta calidad. Por tanto, no tendrá que

usar aceite ni  mantequilla para la parrilla por lo que obtendrá un resultado más  saludable. Además, le permite limpiar con facilidad

la parrilla de  contacto tras el uso al poder limpiar las parrillas con un paño.

 Contenido de la caja Parrilla de contacto Tristar, manual de instrucciones

 Razones para escoger la parrilla de contacto Tristar GR-2650: Adecuada para todo tipo de platos como paninis, carne y verduras

 La parrilla de contacto alcanza rápidamente la temperatura deseada con una potencia de 700 W.

La tapa flotante cocina de manera uniforme el producto y hace que la parrilla sea perfecta para todo tipo de productos.

 El recubrimiento antiadherente hace no que sea necesario echar aceite o mantequilla y que sea sencillo limpiar la parrilla.

Especificaciones   Asa(s) de transporte: Sí   Número de productos en el paquete: 1   Almacenamiento horizontal y vertical: Sí  

Material principal: Plástico   Acabado: Protección de plástico   Antideslizante: Sí   Apto para: 2   Fácil de limpiar: Sí   Libre de BPA: Sí 

 Número de ajustes: 1   Indicador luminoso de funcionamiento: Sí   Tamaño de la superficie de cocinado(cm): 22,5 x 14

   Material de la tapa: Plástico   Tipo de picado: Plato grill   Base antideslizante: Sí   Voltaje(V): 230

   Tipo de enchufe: F - CEE 7/4 (Schuko)   Número de placas: 2   Asa(s) integrada(s): Sí   Apto para tipo de enchufe: Conexión 5 pin

(Perilex)   Cumple con el nuevo estándar CE, de uso extraseguro: Sí   Fuente de alimentación: Electricidad

   Protección de sobrecalentamiento: Sí   Tapa con cierre de seguridad: Sí   Voltaje(W): 700   Potencia(W): 700   Tipo de placas

incluidas: Grill   Regulación automática de la temperatura: Sí

   Número de personas: 2   Marca de calidad EMC: Sí   Voltaje(V): 220-240   Piezas por sesión: 2   Tapa flotante: Sí   Asas de tacto

frío: Sí   Sistema con cierre de seguridad: Sí   Recubrimiento antiadherente de alta calidad: Sí

   Luz(ces) indicadora(s) de funcionamiento: Sí   Número de unidades de consumo: 1   Longitud del cable de alimentación(m): 0,7  



Ajustes: Sí

   Color: Negro   Frecuencia(Hz): 50 / 60   Apto para uso en camping: Sí

   Temperatura máxima(°C): 210   Compartimento para guardar el cable: Sí 

 

** Esta Ficha es de caracter INFORMATIVO y carece de calidad contractual, los precios, existencias y referencias pueden variar en el momento de formalizarlo en

Pedido.

*** La Garantia y Soporte de productos estan establecidas y gestionadas por cada fabricante y marca.


