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Rf. TRIS-PAE-CORTA EM-2099P/N. EM-2099

Cortafiambres Tristar EM-2099/ 150W

El potente y resistente corta fiambres Tristar EM-2099 corta cualquier tipo de carne, queso y pan con facilidad. Ajuste el grosor entre

0 y 15  milímetros y corte carne en finas lonchas o pan en gruesas rebanadas  para preparar sándwiches. Todas las piezas

extraíbles se pueden lavar en  el lavavajillas, por lo que el electrodoméstico se limpia en un  santiamén.

 

 Cuchilla de acero inoxidable La gran cuchilla está fabricada en acero inoxidable de gran calidad y se  puede ajustar entre 0 y 15

milímetros. Corte lonchas de carne y queso  realmente finas o rebanadas gruesas de pan o bizcocho. La tabla de corte  cuenta con

una inclinación óptima para que todos los alimentos caigan  contra la cuchilla y se puedan cortar fácilmente.

 

 Robusta base antideslizante La base antideslizante es muy segura y garantiza que el corta fiambres  Tristar no se mueva, por lo que

podrá cortar todos los alimentos que  desee con total seguridad. Además, el corta fiambres cuenta con un  interruptor de seguridad

que detiene la cuchilla al instante.

 

 Contenido de la caja:

 Corta fiambres Tristar, manual de instrucciones

 

    Especificaciones   Material principal: Acero inoxidable   Número de velocidades: 1   Cuchilla (s) extraíble (s): Sí, 19cm   Piezas

aptas para lavavajillas: Sí   Base antideslizante: Sí   Tipo de enchufe: C OLD   Apto para tipo de enchufe: Conexión 5 pin (Perilex)  

Botón On/Off: Sí   Tipo de velocidad: 1 velocidad   Potencia(W): 150 W   Sistema de seguridad: Sí   Marca de calidad EMC: Sí  

Voltaje(V): 230 V   Longitud del cable de alimentación(m): 1 m   Número de cuchilla(s): 1   Color: Plata metálico   Frecuencia(Hz): 50 /

60 Hz   Ajustes de velocidad: 1   Regulador del grosor de corte: 15

** Esta Ficha es de caracter INFORMATIVO y carece de calidad contractual, los precios, existencias y referencias puede variar en el

momento de formalizarlo en Pedido.

*** La Garantia y Soporte de productos estan establecidas y gestionadas por cada fabricante y marca.


